
antipasto  o aperitivo ?
Coccole semplici 4 

Taglierino di salumi 5

Pappa al pomodoro 4

Taglierino di formaggi 5

Bis di crostoni della chef 5

Polpettine “a modo nostro” 5

5

Poker di polentine fritte a fantasia 5

duomo
mortadella,stracciatella e granella di pistacchio 

7

sala
crudo,philadelphia all'erba cipollina,
pomodoro e insalata 

8

leoncino
prosciutto cotto, crema tartufata e taleggio

8

battistero
finocchiona,crema di carciofi,insalata, scaglie 
di grana e cipolla croccante 

8

san jacopo 
crudo,cipolle caramellate,pecorino e insalata

8

ceppo
salsiccia,stracchino e cipolla croccante

7

cupola
finocchiona,pecorino,miele e noci

8

cattedrale
salsa tonnata, insalata e pomodoro

7LE
 FO

CA
CC

E

Per la lista degli allergeni rivolgersi al nostro
personale

5
5
5
5

I BIANCHI
Vermentino Toscano IGT,Castello di Coiano
Chardonnay, Marchesi Antinori
Falanghina, Feudi di San Gregorio
Pinot grigio, Casere

Gewurztraminer, Traversi
Sharis, Livio Felluga
Sauvignon, Antonutti
Ribolla Gialla, Antonutti

16
18
20
18

25
26
28
26

I ROSÈ
Calafuria, Marchesi Antinori
Borgo dei Lunardi, Cento

I ROSSI
Castello di Coiano, Usiglian del Vescovo
Mora del Roveto, Usiglian del Vescovo
Chianti Riserva DOCG, Barbanera
Pinot nero, San Michael Eppan

Bruciato, Guado al Tasso
Barolo DOCG, Scanavino

ANACSOT AZNELLECCE ’’’’’’’’’’’’’’L
Luce, Marchesi Frescobaldi
Tignanello, Marchesi Antinori
Guado al Tasso, Marchesi Antinori
Sassicaia, Tenuta San Guido

LE BOLLICINE ITALIANE
Prosecco Valdobbiadine DOCG, Astoria
Prosecco Rosé DOC, Astoria
Franciacorta, Ziliani
Franciacorta Rosé, Ziliani
Maximum Brut - Trento DOC, Ferrari
Franciacorta Saten

GLI CHAMPAGNE

Brut Imperial, Moet
Blanc de Blancs, Ruinart
La Grande Annè, Bollinger
Vintage, Dom Perignon
Cristal, Louise Roderer
Brut Gold, Armand de Brignac

24
20

6

5
5
5
7

140
160
160
300

20
20
30
35
35
45

80
120
200
280
300
500

5
5
7

16
18
22
28

34
44

Tagliata di ananas 

I bomboloncini

Cheesecake della Giada 

Tiramisù

6
6

5
6

Dulcis in fundo

Coccole crudo e stracchino 7 

Panna cotta 5

Il Gran tagliere dello Spaccio 20

Bocconcini di pollo Pinko Panko

Cozze gratinate

Insalata di mare

Alici panate con mayo dello Spaccio

Panzanella saporita

7

7

7

6

GIN E VODKA 

PRE DINNER
Americano 6

Campari, Cinzano e soda
Hugo 6

Sciroppo ai fiori di sambuco, prosecco, soda, menta

Hugo Saint Germain 10
Saint Germain, prosecco, soda, menta

Negroni 6
Bulldog gin, Campari, Cinzano vermouth

Sprtiz 6
Aperol o Campari, prosecco, soda

Whiskey Sour 7
Whiskey, succo di limone, zucchero liquido 

AFTER DINNER / ANY TIME
Black Russian 6

Skyy Vodka, kahlúa
Margarita 7

Tequila, triple sec, succo di lime

LONG DRINK 
Long Island Iced Tea 7

J. Wray rum bianco, Skyy vodka, Bulldog gin, 
triple sec, lime, zucchero

Moscow Mule 7
Skyy vodka, lime, ginger beer

Cosmopolitan 7
Skyy vodka, triple sec, lime, cranberries

Cuba Libre 6
J. Wray rum scuro, cola

Cubano 7
J. Wray rum scuro, lime, cola

Jefferson 6

Mojito 7
J. Wray rum bianco, soda, zucchero, menta, lime

ANALCOLICI
Cranberry Crush 6

Succo d'arancia, succo di mirtillo, zenzero, 
zucchero di canna

Spritz analcolico 6
Succo d'arancia, bitter analcolico, soda

Virgin Mojito 6
Ginger ale, lime, menta, zucchero

Virgin Moscow Mule 6
Cedrata, lime, ginger ale

cocktail  list

6Pinot grigio, San Michael Eppan 24
7

5

Muller Thurgau, Antonutti 26
Where Dreams, Jerman 70

5
5

5

Borgo dei Lunardi, Cento
Bolgheri DOC, Lepraia

6
7

20
28

Primitivo di Manduria DOP, Allenico 18 5

Cuvée Prestige - Franciacorta, Caʼ del Bosco55

Le Grand Saumur, Chapin e Landais
Secret de Familie, Monmarthe

40
50

8

- Il costo del coperto è di €2

Tasting Bottle

Bikens 7 4 70



duomo
mortadella,stracciatella and chopped pistachios

7

sala
raw ham, philadelphia with chives, tomato
and salad

8

leoncino
cooked ham, truffle cream and taleggio

8

battistero
finocchiona, artichocke cream, salad, parmesan
flakes and crunchy onion

8

san jacopo 
raw ham, caramelized onions, pecorino cheese
and salad

8

ceppo
sausage, soft cheese and crunchy onion

7

cupola
finocchiona, pecorino cheese, honey and
walnuts

8

cattedrale
salsa tonnata, insalata e pomodoro

7LE
 FO
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For the list of allergens, contact our staff

5
5
5
5

WHITES
Vermentino Toscano IGT,Castello di Coiano
Chardonnay, Marchesi Antinori
Falanghina, Feudi di San Gregorio
Pinot grigio, Casere

Gewurztraminer, Traversi
Sharis, Livio Felluga
Sauvignon, Antonutti
Ribolla Gialla, Antonutti

16
18
20
18

25
26
28
26

ROSÈ

ITALIAN EXCELLENCE

Calafuria, Marchesi Antinori
Borgo dei Lunardi, Cento

REDS
Castello di Coiano, Usiglian del Vescovo
Mora del Roveto, Usiglian del Vescovo
Chianti Riserva DOCG, Barbanera
Pinot nero, San Michael Eppan

Bruciato, Guado al Tasso
Barolo DOCG, Scanavino

Luce, Marchesi Frescobaldi
Tignanello, Marchesi Antinori
Guado al Tasso, Marchesi Antinori
Sassicaia, Tenuta San Guido

ITALIAN BUBBLES
Prosecco Valdobbiadine DOCG, Astoria
Prosecco Rosé DOC, Astoria
Franciacorta, Ziliani
Franciacorta Rosé, Ziliani
Maximum Brut - Trento DOC, Ferrari
Franciacorta Saten

CHAMPAGNE

Brut Imperial, Moet
Blanc de Blancs, Ruinart
La Grande Annè, Bollinger
Vintage, Dom Perignon
Cristal, Louise Roderer
Brut Gold, Armand de Brignac

24
20

6

5
5
5
7

140
160
160
300

20
20
30
35
35
45

80
120
200
280
300
500

5
5
7

16
18
22
28

34
44

Tagliata di ananas 

I bomboloncini

Cheesecake

Tiramisù

6
6

5
6

SWEETS!
Panna cotta 5

GIN E VODKA 

Jefferson 6

cocktail  list

6Pinot grigio, San Michael Eppan 24
7

5

Muller Thurgau, Antonutti 26
Where Dreams, Jerman 70

5
5

5

Borgo dei Lunardi, Cento
Bolgheri DOC, Lepraia

6
7

20
28

Primitivo di Manduria DOP, Allenico 18 5

Cuvée Prestige - Franciacorta, Caʼ del Bosco55

Le Grand Saumur, Chapin e Landais
Secret de Familie, Monmarthe

40
50

8

- The cost of the cover is €2

Tasting Bottle

Bikens 7 4 70

APPETIZER OR APERITIVO? à LA CARTE
Fried pasta 4 

Salami platter 5

Pappa al pomodoro 4

Cheese platter 5

Encore of chef's croutons 5

Meatballs “a modo nostro” 5

Polenta fantasy 5

5

Fried pasta with raw ham and cheese 7 

Larger platter of Lo Spaccio 20

Pinko Panko chicken nuggets

Gratin Mussels

Sea Salad

Breaded Anchovies with Mayo

Tasty Panzanella

7

7

7

6

Acqua Panna 2
Acqua San Pellegrino 2

2

Still/Sparkling water 50cl 1
Coffee
Barley coffee
Shaken coffee
Coke / Coke Zero
Crodino
Lemon/Peach Estathè
Red Bull
Fruit Juices

1,5

2,5

3,5

4

4

3

3

PRE DINNER
Americano 6

Campari, Cinzano & soda

Hugo 6
Elderflower syrup, prosecco, soda, mint

Hugo Saint Germain 10
Saint Germain, prosecco, soda, mint

Negroni 6
Bulldog gin, Campari, Cinzano vermouth

Sprtiz 6
Aperol o Campari, prosecco, soda

Whiskey Sour 7
Whiskey, lemon juice, liquid sugar

AFTER DINNER / ANY TIME
Black Russian 6

Skyy Vodka, kahlúa
Margarita 7

Tequila, triple sec, lime juice

LONG DRINK 
Long Island Iced Tea 7

J. Wray rum bianco, Skyy vodka, Bulldog gin, 
triple sec, lime, sugar
Moscow Mule 7

Skyy vodka, lime, ginger beer
Cosmopolitan 7

Skyy vodka, triple sec, lime, cranberries
Cuba Libre 6

J. Wray dark rum, cola
Cubano 7

J. Wray dark rum, lime, coke
Mojito 7

J. Wray white rum, soda, sugar, mint, lime

SOFT DRINKS
Cranberry Crush 6

Orange Juice, Blackberry juice, ginger, 
brown sugar

Non-Alcoholic Spritz 6
Orange juice, analcolic bitter, soda

Virgin Mojito 6
Ginger ale, lime, mint, sugar

Virgin Moscow Mule 6
Cedar, lime, ginger ale

LIQUORS

BEERS

BITTERS


